
Lunch Menu/Menu du midi
-Saturdays, Sundays and bank holidays/Samedis, dimanches et jours fériés-

Starters...Hors d’œuvre

Roasted aubergine, feta cheese, tomato, coriander and pine nuts

Aubergine rôti, fromage feta, tomate, coriandre et pignons de pin

Bean salad with cod fish/Salade de haricots à la morue

Warm cream of mushrooms, egg at low temperature and sobrasada

Crème tiède de champignons, oeuf à basse température et sobrasada

Mackerel in pickled paprika and potato parmentier

Maquereau au paprika mariné et parmentier de pommes de terre

Roast chicken wonton with chipotle mayonnaise and hoisin sauce

Wonton de poulet rôti avec mayonnaise chipotle et sauce hoisin

Scallop salad with mushrooms and fruits/Salade de pétoncles aux champignons et fruits (+2.50€)

Tomato, smoked sardine and grilled watermelon salad/Salade de tomates, sardines fumées et pastèque grillée

Main course...Plat principal

Duck leg, kumquats and fig ice cream/Cuisse de canard, kumquats et glace à la figue

Veal fillet  with  garnish/Filet de veau avec garniture

Black rice with cockles and its allioli/Riz noir aux coques et ses allioli

Duck wing rice with chipotle mayonnaise/Riz aux ailes de canard avec mayonnaise chipotle

Hake with green sauce/Merlu sauce verte

Fish suquet with its potatoes/Suquet de poisson avec ses pommes de terre

Pork ribs with apple compote and melon/Côtes de porc à la compote de pommes et melon

Pork cheek stew and potatoes Parmentier/Joue de cochon avec Parmentier aux pommes de terre

Postre…Postres

Chocolate trifasic, Baileys and coffee/Trifasic de chocolat, Baileys et café

Catalan cream with orange and ratafia liqueur ice cream

Crème catalane à l'orange et crème glacée à la liqueur de ratafia

Pineapple infused with lime, coconut and yogurt pinch bread

Ananas infusé au citron vert, noix de coco et pain pincé au yaourt

Lemon pie/Lemon pie

31.90€
Includes: Water, bread, snack, petit fours, coffee and VAT

Comprend: Eau, pain, amuse-bouche,  petits fours, café et la TVA


